
NEW YEAR’S EVE MENU

Coupe de champagne et bouchée de foie 
gras au miso 

Nigiris o-toro et fleur de sel 

Roll O-toro
Roll Saint-Jacques 

flambées au miso et citron vert, sarrasin 
torréfié

Roll saumon,  
ikura et shiso
Roll crabe royal 
sesame torréfié 

Umeshu et sorbet artisanal au yuzu 

Tartelette pralinée

Café et thé 

Soft à discrétion



Drinks

Champagne Dehu
verre 15 euros · bouteille 90 euros

Pernand-Vergelesses blanc, Domaine Pavelot, 2021
verre 14euros · bouteille 70 euros

Chardonnay, Maison Castel
verre 12 euros · bouteille 50 euros

Pernand-Vergelesses rouge, Domaine Pavelot, 2021
verre 14euros · bouteille 70 euros

Saké Dewazakura Junmai Daiginjo
bouteille 120 euros

Saké Seiryu Junmai Daiginjo
verre 10 euros · magnum 170 euros

 
Cocktails

Margarita au yuzu 15 euros
Ginger cosmo 15 euros

Gin tonic infusé au shiso 15 euros
Moctkail 10 euros

 

Umeshu 10 euros
Nikka from the barrel 14 euros

Hibiky 20 euros

Bière 6 euros


